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Hameln
                                                                                                             Bildungsgang Hauswirtschaft 

Ausarbeitung praktische Prüfung  2010

Schule:


Berufsbildende Schulen des Landkreises Hameln-Pyrmont
Elisabeth-Selbert-Schule Hameln

Schulform:


einjährige Berufsfachschule Hauswirtschaft und Pflege, 

                                           Schwerpunkt Hauswirtschaft
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Klasse:


BFH 1

Name Schüler/-in: 


Lehrkraft:



Datum:                               


Einlesezeit:                         5 Min.

Bearbeitungszeit:

 90 Minuten

Erlaubte Hilfsmittel:

Stifte, Taschenrechner, Kochbücher, Rezeptmappe  
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Rezept
Gericht:

	Menge/

4 Pers.
	Zutaten
	Arbeitsablauf

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Arbeitsplan

	Tätigkeit / Arbeitsfolge beschreiben

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	


Bestellung

Gerichte:

Anzahl der Personen:
	Fleisch und Fleischprodukte
	Menge
	Milch und Milchprodukte
	Menge
	Obst und Gemüse
	Menge
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	Fette
	
	Nährmittel
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Konserven
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Sonstiges
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	Gewürze
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	TK - Produkte
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Hinweis: Alle Zutaten müssen bestellt werden, auch Gewürze.

Viel Erfolg!





Gezogene Aufgabenstellung  bitte hier eintragen!





Abgabe Ausarbeitung:                   Uhr








